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MARDI

18/06

Déjeuner

/ MERCREDI 5

19/06

LE MENU DE LA SEMAINE &=

— JRUDI —

Scolarest
m PROXIMITE

/ VENDREDI %

21/06

Taboulé aux légumes
Saucissons a l'ail et sec
Tomates persillées

CEufs durs
Salade mélée aux noix
Smoothie betteraves rouges

DI Paté de foie cornichon
¥/ Pastéque en salade
Batavia aux cro(tons

Rondelles de concombre
Melon jaune
Salade coleslaw

Carottes rapées sauce vinaigrette
a l'orange
Pomelos
Batavia aux croGtons

Cordon bleu de volaille

Jambon braisé

Sauté de volaille sauce moutarde
Escalope de poulet viennoise

Poulet réti aux épices tandoori
world good spot

Coudes sauce créme de saumon

Coéte de porc (s?ns sauce) Cassok’atte de poisson a la creme ¥y Poalée légumes Colin d'alaska sauce a 'aneth ot aneth
Ratatouille léegumes Purée de pommes de terre X i -
L . o . campagnards Courgettes a la vapeur persillées Carottes persillées
Riz pilaf Haricots verts a I'ail et au persil A
Blé Semoule
Brie Camembert Type emmental Mimolette Petit louis
Fromage frais carre Yaourt nature Fromage a tartiner Gouda Fromage frais fouetté

Spécialité de pommes saveur
biscuit (compote)
Yaourt aromatisé

Banane creme anglaise sauce |

\\__ chocolat

L.

Gaufre liégeoise
Péche plate
Liégeois vanille

Flan chocolat

Purée de pommes
Banane

v,

Le Porc Frangais

Recette du
chef

\

\

Tarte flan patissier

Pomme bicolore
Fromage blanc sucre 20% /,-"

. -

Tle flottante et créme anglaise

Salade de fruits au sirop
Yaourt aromatisé

LEGENDE

* Exceptionnellement, en cas de rupture d'approvisionnement, un plat peut étre modifié.



